Carte d’Avril 2024

Toutes nos viandes sont d’origine Francaise !

Notre équipe cuisine pour vous a partir de produits frais, de
saisons et au maximum locaux...

Cela demande parfois un certain temps de préparation.
Mereci pour votre Compréhension !

& Régalez Vous !
Apéritifs :
Le Jambon Persillé 9€
Rillettes de Cochon 9€
La Belle Planche de Fromages du coin 18 €
La Belle Planche de Cochonnailles 18 €

Menu Gourmand 46€

(Entrée, Inter-plat, Plat & Dessert)

Le Fromage dans le Menu + 6€

Pressé d’Aiguillette de Beeufs aux Herbes Fraiches
Ou Duo d’Asperges de France, Mousseline au Citron

(Euf de Plein Air Poché, Créeme a la Tomme d’Ouroux
Ou Filet de Maquereau Mariné dans un bouillon d’Algues

Dos de Cabillaud, Confit de Quinoa a la Betterave
Ou Poire de Beeuf Charolais, PllI"‘ée a I’Ail des Ours

Carpaccio d’Ananas, Sirop d’Erable et Pécan Caramélisées
Ou Marquise au Chocolat Grand Cru, Coulis Arabica



Menu MdB 39€

(Une Entrée, un Plat et un Fromage ou Dessert)

Le Fromage dans le Menu + 6€

Ou Au Choix a la carte

Entrées : 12€
Filet de Maquereau Mariné dans un bouillon d’Algues
Duo d’Asperges de France, Mousseline au Citron
Pressé d’Aiguillette de Beeufs aux Herbes Fraiches
(Euf de Plein Air Poché, Créme a la Tomme d’Ouroux

Plats : 23 €
Dos de Cabillaud, Confit de Quinoa a la Betterave
Risotto d’Orge Perlé aux Pleurotes et Shiitakes
Saucisson Beaujolais & Gratin d’Andouillette Bobosse
Poire de Boeuf Charolais, Purée a I’Ail des Ours

Fromages : 8€
Cervelle des Canuts

Fromage Blanc en Faisselle et creme Epaisse
Assiette de Fromages affinés du Beaujolais

Dessert : 10€
Marquise au Chocolat Grand Cru, Coulis Arabica

Bavarois a la Vanille de Tahiti, Coeur Coulant Caramel
Carpaccio d’Ananas, Sirop d’Erable et Pécan Caramélisées
Parfait Glacé Chocolat Blanc, Confit Lentilles/Banane

Prix taxes et service compris

Pour les Jeunes (moins de 12 ans) Y2 Portion Y2 Tarif

La Carte des Allergenes est a votre disposition sur demande
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